
Il nostro Crudo di mare                                       € 20,00
Ceviche di branzino, mango, mais e cipolla rossa              € 13,00
Tataki di tonno, sesamo, guacamole e wasabi                   € 14,00
Tartare di scampi, pomodoro e lime                            € 14,00
Gratinato di mare                                             € 12,00
Steak tartare, senape e chips di yucca                        € 14,00

 M E N U
P R E T - À - P O R T E R
N O V E M B R E  2 0 2 0

G L I  A N T I P A S T I

Fagottini di barbabietola, gambero rosso, patate e buzara    € 15,00
Gnocchi ripieni di baccalà mantecato                         
con canestrelli e cavolo riccio                              € 14,00
Spaghetti alle vongole                                       € 12,00
Risotto scampi, cocco e lime                                 € 16,00
Paccheri ripieni gratinati, formaggio di fossa,              
castagne, gialletti e timo fresco                            € 13,00

I  P R I M I

I  S E C O N D I

Fritto misto del Golfo con salsa tartara fatta in casa         € 15,00
Trancio di rombo, salsa verde, cozze impanate e porri          € 16,00
Ricciola, sedano rapa e insalata tiepida di verdure                       
di stagione                                                    € 16,00
Sardoni impanai                                                € 12,00
Polpo, patate in tecia e alioli                                € 16,00
Guancetta di maiale brasata al vin terrano,                    
flan di zucca e gialletti                                      € 14,00

Vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie o intolleranze alimentari

Nessun ordine minimo in caso di asporto.
Ordine minimo € 25,00 per il servizio di delivery. Consegna gratuita

Trattoria Ai Fiori – Piazza Hortis 7 Trieste
Tel 040.300633 – 347.3934467

Consistenze di pistacchio                                       € 5,50
Tiramisù                                                        € 5,50
Pumpkin cake                                                    € 5,50
Brownie al cioccolato, mandorle e salsa                         € 5,50
alle pera candita                                              

I  D O L C I

P E S C I  I N T E R I  E  O S T R I C H E  S U  P R E N O T A Z I O N E !



Altemasi Millesimato Trento Doc                                 € 26,00
Aimery Brut Blanc de Blancs                                     € 20,00
Dona Ermelinda Rosè Brut                                        € 18,00

-  I L  V I N O

B O L L I C I N E

I L  V I N O  D O L C E

I L  R O S S O

La Bajta – Carso
Roza                                                            € 19,00

Bollicine, bianchi e rosè freschi, pronti da servire!

V I N I  B I A N C H I
Canus – Corno di Rosazzo Doc Friuli Colli Orientali
Pinot grigio 2018                                              € 18,00
Ribolla Gialla 2018                                            € 18,00
Friulano                                                       € 18,00
Chardonnay                                                     € 18,00

Ostrouska – Igt Carso
Vitovska 2018                                                  € 15,00
Malvasia 2018                                                  € 15,00

Radovic – Carso
Marmor Vitovska 2018                                           € 19,00
Macerato in pietra carsica. Non Filtrato

Castaldi Francesca – Colline novaresi Doc
Lucia 2017                                                     € 18,00
Ottenuto da uve Erbaluce

Antinori – Igt Umbria
Bramito della Sala 2018                                        € 20,00
Ottenuto da uve Chardonnay

Donnafugata – Doc Sicilia
Sur Sur 2018                                                   € 18,00
Ottenuto da uve Grillo

Wess Rainer – Austria
Krems Riesling 2016/2017                                       € 31,00

I L  R O S È

Donnafugata – Doc Sicilia
Mille e una notte 2006 e 2012                                   € 58,00
Ottenuto da uve Nero d'Avola

Donnafugata – Doc Sicilia
Ben Ryè Passito di Pantelleria                            0,75l € 60,00
Ben Ryè Passito di Pantelleria                           0,375l € 30,00
Ottenuto da uve Zibibbo

p r e t - à  p o r t e r  -


